
SUGGESTIONS DU MOMENT 
MOZZARELLA DI BUFALA, JAMBON, MELON, SALADE	                   14

PASTA BOLOGNESE 						                        14

PASTA ALLA PUTTANESCA Olives, câpres, anchois, tomates, persil		                    13

LINGUINE SCOGLIO Palourdes, crevettes, calamar 			                     16

LINGUINE SAINT JACQUES Crème, aneth	 	                   15

FILET MIGNON AUX CHAMPIGNONS DES BOIS Frites, salade 	                   14

GNOCCHI ALLA SORRENTINA Sauce tomate perso mozzarella parmesan 	                   14

FUSILLI SANS GLUTEN VÉGÉTARIENNE Légumes parmesan pesto	                   15

Dessert du jour 	

MOELLEUX CHOCOLAT CHANTILLY SAUCE CARAMEL 	                   5

PASTA
PENNE ALLA CARBONARA Lardons fumés crème parmesan œuf 		                    14 

LINGUINE ALLE VONGOLE Palourdes, ail, huile d’olive, persil 		                    16

PASTA ALLA NORMA Aubergine, ricotta, tomate, basilic, parmesan 		                    14

PASTA ALLA AMATRICIANA Joue de cochon, oignon, tomate cerise, pesto, parmesan                     14

PASTA AU PESTO  						                        13

PASTA AU SAUMON Courgette, oignon, crème d’aneth 			                     15

LINGUINE AUX CÈPES ET À LA CRÈME DE TRUFFE NOIRE	                   16

PASTA CRÈME D’ARTICHAUT, COURGETTES ET MENTHE 	                   14

PRIX EN EUROS TTC SERVICE COMPRIS 
ORIGINE DES VIANDES U.E. (FRANCE, ITALIE, ALLEMAGNE, POLOGNE)



PRIX EN EUROS TTC SERVICE COMPRIS 
ORIGINE DES VIANDES U.E. (FRANCE, ITALIE, ALLEMAGNE, POLOGNE)

ENTRÉES A PARTAGER

BURRATA DES POUILLES 125 gr salade, tomates confites, légumes grillés 		                    13

ASSIETTE DE SAN DANIELE affiné 18 mois 				                      16

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ (Ecosse)				                      14

ANTIPASTO ITALIANO Mozzarella de Buflonne, jambon cru, salade, olives, artichauts, légumes grillés                 14

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE Assortiment de légumes grillés et vapeur		                    13

PLANCHE DE CHARCUTERIES Assortiment de charcuteries italiennes sélectionnées	                   16

PLANCHE DE FROMAGES 3 fromages sélectionnés 			                     16

PLATS
ŒUFS BIO AU PLAT 3 œufs, sauce du jour, frites				                      11       

CARPACCIO DE BŒUF salade, coupeaux de parmesan, frites			                     14

BAVETTE échalotes, roquette, parmesan, tomates cerises et frites 			                     15

SPEZZATINO DI POLLO Sauté de poulet aux légumes			                     14

TARTARE DE SALERS AU COUTEAU frites et salade			                     15

PAVÉ DE SAUMON SAUCE ANETH CITRON légumes vapeur, salade 	                   15

FILET DE BAR À LA SICILIENNE tomate, câpres, olives, basilic, pâtes		                    16

CUISSE DE CANARD Confite au miel et balsamique, légumes grillés et vapeur		                   15

PÂTES FRAICHES
GNOCCHI Gorgonzola et noix			                    14

MALFATTI RICOTTA EPINARDS sauce crème à la noix muscade  		                    14

MALFATTI À LA TRUFFE sauce crème de parmesan 	                   15
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SALADES
OCEAN mesclun, saumon, anchois doux, crevettes, crudités œuf dur, croûtons	 	                   15

POULET poulet rôti, mesclun, olives, crudités, œuf dur, croûtons			                     14

PIZZA
BLANCHE 	 Base crème

CHÈVRE ET MIEL mozzarella, chèvre et miel				                      14

TRUFFE Crème de truffe, mozzarella, champignons				                      15 

PARMA mozzarella, jambon de Parme, roquette, Parmesan				                      16

FERMIÈRE mozzarella, poulet mariné, oignons rouges, œuf				                     15 

SAUMON saumon fumé, roquette, Parmesan 					                      16 

ROUGE 	 Base sauce tomate

MARGHERITA mozzarella, basilic	 				                      11 

VÉGÉTARIENNE aubergines, courgettes, poivrons, champignons			                     14 

4 SAISONS mozzarella, jambon blanc, champignons, artichauts, poivrons		                    15

BRESAOLA mozzarella, bresaola, roquette, parmesan				                      16

PARISIENNE mozzarella, jambon blanc, champignons, olives noires			                     14

QUATRE FROMAGES mozzarella, parmesan, gorgonzola, taleggio		                    15 

NAPOLITAINE mozzarella, anchois, câpres, olives, origan	 		                    13 

BURRATINA mozzarella, burrata, tomates cerise, roquette, basilic			                     16 

DIAVOLA mozzarella, saucisson piquant de Calabre				                      14

THON mozzarella, thon, oignons, olives, œuf, poivrons	 			                     15 

CALZONE mozzarella, jambon blanc, jaune d’œuf				                      15



PRIX EN EUROS TTC SERVICE COMPRIS 
ORIGINE DES VIANDES U.E. (FRANCE, ITALIE, ALLEMAGNE, POLOGNE)

MENU ENFANT
(- de 12 ans)

13€

1 PLAT AU CHOIX 
steak haché frites / pâtes au jambon / pizza margherita

1 BOISSON 
Sirop / jus / diabolo 

 1 DESSERT
Glace Ben & Jerry’s / Gâteau au chocolat 

TOUS LES DIMANCHES, 

LE BRUNCH JAZZ DE LA PETITE HALLE

Formule buffet à volonté
27€ POUR LES ADULTES ET 15€ POUR LES ENFANTS (4 À 12ANS)

2 Services : 12h-12h30 et 14h-14h30 : Réservation Conseillée

DEMANDEZ NOTRE PROGRAMMATION CONCERTS ET SOIREES ! 
Suivez La Petite Halle sur Facebook, Instagram et Twitter


